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6¢ Emprendimiento e innovacion
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por Decreto Presidencial publicado en el D.O.F. el 26 de noviembre de 1982



Ser universitario

6C

Anatomia
9C
Bioestadistica

6C

Nutriologia
6C

Crecimiento y
desarrollo

6C

Quimica
orgdnica

6C

Biologia celular

6C

C: Créditos
Blogue Profesional = 311

Persona y
sentido de vida

6C

Bromatologia

7C
Microbiologia de
alimentos en
nutricion

7C
Bioquimica

6C

Cdlculo
dietético

6C

Epidemiologia y
salud publica

6C

Comunicacion

nutriélogo - paciente

3C

Anatomia y
fisiologia del

aparato digestivo

6C

Electiva libre |

6C

Fisiologia
general

10C
Evaluacion del
estado de
nutricién 1

7C

Nutricién en el
individuo sano

9C

Bioguimica de
la nutricién

9C

Preparacién de

alimentos

6C

Anadlisis de
alimentos

6C

Taller o
actividad |

3C

Taller o
actividad Il

3C

Blogue Andhuac = 42

®
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Persona y
trascendencia

6C

Fisiopatologia

9C

Evaluacién del
estado de
nutricién 2

7C
Sistemas de
informacioén en
salud basados
en evidencias
3C

Dietoterapia

9C

Psicologia de
la nutricién

6C

Seleccién y

conservacion de

alimentos
6C
Toxicologia
6C

Taller o
actividad Il

3C

Humanismo
clésicoy
contemporaneo

9C

Planeacion
y diseno de
menus

6C

Responsabilidad
social y
sustentabilidad

6C
Metodologia de

la investigacion
para la salud

3C
Nutricién del nifo
en condiciones
especiales
9C

Farmacologia
en nutricion

6C

Practicum I:
Nutriciéon
infegrada en el
individuo sano

Liderazgo

6C

Educacién
nutricional

6C

Nutricién artificial

6C

Nutricion del
adulto en
condiciones
especiales
9C

Nutrigenémica y
metabolémica

6C

Alimentos
funcionales

6C

Electiva
profesional |

6C

Nutricion
poblacional

9C

Gestion y
direccién en
servicios de salud

Gestion de
servicios de
alimentos

6C

Emprendimiento e
innovacion

6C

Practicum II:
Nutricién infegrada
en el individuo con

patologias

Electiva
profesional Il

6C

Economia
alimentaria
6C

Calidad y
seguridad del
paciente en cien-
cias de la salud
6C

Legislacion
alimentaria

3C

Politicas publicas
en alimentaciéon

6C
Practicum lII:

Nutricién infegrada
especializada

Electiva
profesional Il

6C

Electiva
profesional IV

6C

= 398 CREDITOS TOTALES

Este plan de referencia muestra un orden sugerido de como puedes cursar tus materias; sin embargo, puedes hacer los ajustes que consideres convenientes al planear
tus estudios. Plan actualizado 2016.
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