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4 comprendida; 2. Las decisiones gue se llevan a cabo en el ambito de la
I NTRODUCCION cultura gastronomica afectan de manera directa el modo de vida humano
(en la salud, los habitos, las virtudes, los vicios, el modo de sentir y valorar,
J en el modo de pensar). Podriamos decir que la gastronomia es cultura y
patrimonio de la humanidad por sus aportaciones éticas para una vida digna
de la persona humana. La cultura gastrondémica es precisamente una Vvision
integrada de estas relaciones con un poder transfigurador ético en el mismo
modo en gue podemos sentir y pensar a realidad.

Justificacion: Le Cordon Bleu, siendo una escuela con tradicion
internacional en el ambito gastrondmico, que busca siempre estar a |a
vanguardia, tiene @ necesidad de abrir toda la experiencia y todo el
conocimiento de élite sobre las técnicas de la cocina a un nivel
reflexivo-eético, de manera que el arte de la creacion culinaria se vuelva un
ambito de sentido, amor y responsabilidad.

Objetivos: 1. Repensar la gastronomia, desde la comprension de la dignidad

de la persona humana; 2. Encontrar criterios de aplicacion para discernir;
3. Ensanchar los limites practicos a los que se ha reducido el conocimiento
gastronomico, Y los limites tedricos de la filosafia; 4. Generar un
conocimiento actual para crear una autentica cultura gastronomica con |
sentido ético. At Qe
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RESULTADOS

1. Generar investigacion reflejada en articulos de investigacion, en libros. 2. /
Crear una Revista de Investigacion Interdisciplinaria de filosofia y cultura \
gastronomica; 3. Organizar foros colegiados para colaborar con investigadores
U expertos en los temas de otras instituciones y paises; 4. Desarrollar un curso
interdisciplinario de filosofia y gastronomia.

DISCUSION

En a8 cultura contemporanea la comida se ha convertido en un factor de
entretenimiento que promueve el egoismo, el narcisismo y también (a
presuncion, dejando a un lado los valores de la gastronomia gue se
relacionan con la dignidad de la persona humana, en especial la hospitalidad
J @ comunidad. Dado este tipo de manifestaciones, es urgente repensar a
gastronomia, desde la comprension de (a dignidad de la persona humana
gue esta implicita en el vinculo que la comida genera. La ética es, antes que
nada, el modo de como a vida del ser humano es buena y digna de sentido;
en otras palabras, la ética es nuestro modus vivendi y no un codigo que
aprendemos de memoria.

En este sentido la filosofia y la cultura gastronomica no son ambitos —
separados porgue: 1. Tienen una relacion intrinseca y necesaria de ser
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