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Bloque Profesional

Asignaturas que te permitiran
desarrollar las competencias
propias de tu carrera,
incluyendo el Practicum, a
través del cual realizaras
actividades profesionales.

L OOUE ELECT >

Bloque Anahuac

Asignaturas del programa
de formacion humana,
estudios generales y

liderazgo, que contribuyen

a tu formacion integral.

MODELO FORMATIVO

CREDITOS

Asignaturas de
Humanidades

Liderazgo Andhuac créditos
Bloque

Andhuac

Talleres o
actividades electivas

Asignaturas
electivas libres

Asignaturas
electivas
profesionales créditos
Bloque
Electivo

Asignaturas
profesionales

Practicum

Emprendimiento e innovacion créditos
Responsabilidad social y sustentabilidad Blogue
Profesional

créditos
en total*

Blogque Electivo
Encontraras una variedad de opciones para completar y enriquecer tu
formacion profesional con una perspectiva interdisciplinaria.
Asignaturas electivas profesionales de tu campo de interés dentro
de tu carrera y carreras afines, que en algunos casos se pueden
concentrar en un Area Profesional.
Asignaturas electivas libres que podras elegir de diferentes areas del
conocimiento de una amplia oferta, incluidos los idiomas.
Talleres y actividades de alto nivel formativo en las areas de arte,
liderazgo, deportes y temas sociales.

Atencion Formacion profesional Profesores N .
personalizada en el @ de vanguardia Qne(ﬁieéllgxible *a con excelente (g In:]'_legcva}{indtggs
Programa de Tutorias internacional preparacion "'\:/4’ y

sz Requisitos de titulacion: servicio social,
Formacién humana nivel de inglés, dos asignaturas en linea,

o
H Interdisciplinariedad Oy Modelo por @ y en estudios ¢ al8 L
competencias ¥  dos asignaturas en inglés, y acreditar
ﬁ ﬂ generales el EGEL

*La distribucion y el total de créditos en este grafico varian segin la licenciatura.




TURISMO Y GASTRONOMIA

LE CORDON BLEU

A partir de su gran prestigio y tradicion ganados a lo largo de
mas de cien anos de historia, Le Cordon Bleu es la escuela
con mayor reconocimiento a nivel mundial en la formacién de
profesionales de gastronomia, arte culinario, hospitalidad y

turismo.
La alianza con LCB ofrece:

Reconocimiento formal de estudios por parte de
Le Cordon Bleu Internacional.

Practicas profesionales realizadas en los mejores restaurantes y

hoteles de prestigio en México y el mundo.

Acceso a una red de oportunidades laborales internacionales.

LICENCIATURA EN
TURISMO INTERNACIONAL

INTERCAMBIOS ACADEMICOS
ESPECIALIZADOS

e Universidad Finis Terrae, Chile ® Macquire University, Australia
e University of Swinburne, Australia ® International College of
Management, Australia ® Universidad Autdnoma de Barcelona,

Espana e Universidad Complutense de Madrid, Espafia
e University of Central Oklahoma, Estados Unidos ® Boston

; POR QUE ESTUDIAR TURISMO
INTERNACIONAL EN LA UNIVERSIDAD

Metropolitan College, Estados Unidos ® Temple University, ANAHUAC?
Estados Unidos e Instituto Lorenzo de Medici, Italia® Lewis
Clark State College, Estados Unidos ® Edge Hill University,
Inglaterra ® Universidad Europea di Roma, Italia ® Aukland U.
of Technology, Nueva Zelanda ® Universidad Gaston Dachary,
Argentina ® Sedes Le Cordon Bleu Internacional

Estudiaras con profesores que cuentan con una
amplia experiencia profesional, quienes te formaran
con una sélida preparacion para enfrentar la
competencia en el mercado.

Tenemos convenios con grupos hoteleros-
restauranteros, camaras y asociaciones de prestadores
de servicios turisticos, agencias de viaje, empresas

de transportacion de pasajeros para que realices tus
practicas profesionales.

Contamos con una alianza estratégica con Le Cordon
Bleu que te permitira obtener el Diploma de Bachelor
of Business Tourism Management ofrecido por esta
institucion.

Obtendras una formacién para la creacion de
proyectos de investigacion y el estudio de idiomas
preparandote para un demandante mercado
internacional, acercando y estrechando lazos entre las
culturas.

PERFIL DEL LICENCIADO
EN TURISMO INTERNACIONAL
ANAHUAC

Es un lider que logra poner en valor la identidad de
una regién y crear nuevas oportunidades de negocio.

I~| Visualiza diversos escenarios para diversificar la oferta

de productos, servicios y experiencias turisticas.

Todos nuestros programas estan dentro del Patron de
Excelencia Académica del Examen General de Egreso de la
Licenciatura (EGEL).

Evalia la pertinencia de proyectos sustentables
e inversiones turisticas con base en una sélida
investigacion del mercado.

Emplea técnicas administrativas y mercadoldgicas para
potenciar el desarrollo regional.

; QUE HARAS COMO
LICENCIADO EN TURISMOD
INTERNACIONAL?

Planearas y dirigiras la administracion de empresas de
servicios turisticos y/o de servicios, considerando los
entornos nacional e internacional.

Organizaras y dirigiras diversos eventos de tipo social,
como presentaciones de producto, bodas, asi como
congresos y convenciones.

Coordinaras servicios de transporte terrestre, aéreo
y maritimo en empresas especializadas de flujo de
visitantes.

Disefiaras y coordinaras productos y servicios dedicados
a la recepcién de turistas y a la operacion de circuitos
turfsticos.

Creards nuevos productos de experiencias y estrategias
turisticas acordes con el perfil del turista contemporaneo.

CAMPO LABORAL

Empresas turisticas.

Agencias y/o operadoras de viajes.

Restaurantes y empresas de alimentos y bebidas.
Hoteles y/o establecimientos de hospedaje.

Organismos e instituciones de banca en areas dedicadas
al turismo.

Sector pUblico a nivel municipal, estatal o federal,
enfocado al turismo.

AREAS PROFESIONALES

Cursando tus asignaturas del Bloque Electivo
['rofesional, podras elegir algunas de las siguientes
Areas Profesionales:

 Eventos

 Desarrollo de productos turisticos

® Gobierno y gestion turistica

e Certificado basico de cocina y pasteleria
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LICENCIATURA EN
GASTRONOMIA

A

I ¢ POR QUE ESTUI]IAR,GASTRUNUMI'A EN
LA UNIVERSIDAD ANAHUAC?

e Contamos con acreditaciones a nivel nacional e
internacional.

e (Contamos con una alianza estratégica con Le
Cordon Bleu que te permitira obtener el Diploma de
Bachelor of Business Gastronomy ofrecido por esta
institucion.

e (Contaras con experiencia real de aprendizaje al
cursar dos asignaturas supervisadas en el campo
laboral.

e Tomaras clases con demostracion del chef y trabajo
individual en la cocina.

e Al finalizar la licenciatura obtendras cuatro
certificados Le Cordon Bleu correspondientes a
Cocina basica e intermedia y Pasteleria basica e
intermedia.

e La practica es impartida en modernas instalaciones.

I PERFIL DEL LICENCIADO
EN GASTRONOMIA ANAHUAC

¢ Dirige negocios gastrondmicos.

e Aplica técnicas culinarias tradicionales y de
vanguardia.

e Investiga productos, costumbres y culturas
gastronémicas para comunicarlas y promoverlas a
través del desarrollo de platillos.

e Innova en el disefio y desarrollo de productos y
procesos culinarios.

e Gestiona y optimiza los procesos administrativos de

establecimientos de alimentos y bebidas.

¢QUE HARAS COMO ,
LICENCIADO EN GASTRONOMIA?

Dirigiras la seleccién y adquisicion de materias primas
(vegetales, frutas, productos animales, bebidas
alcohdlicas y no alcohdlicas) considerando sus
caracteristicas, aplicaciones y variedades existentes en
los mercados nacional e internacional.

Utilizaras técnicas culinarias en el manejo de la materia
prima (tipos de cocciones, de cortes).

Planearas, organizaras, dirigiras, controlaras y evaluaras
los procesos de un establecimiento de alimentos

y bebidas, considerando los aspectos legales, de
seguridad e higiene conforme a las normas y criterios
de los organismos acreditadores.

Desarrollaras estrategias de mercadotecnia para
promover productos y servicios gastronémicos.

Crearas productos gastronémicos innovadores.

CAMPO LABORAL Q

Empresas de alimentos y bebidas, como restaurantes,
cafeterias, pastelerias, comedores industriales,
operadoras de alimentos y banquetes, entre otras.

En el ambito cultural del mundo gastrondmico.

En la investigacién sobre temas culinarios.

Consultoria a negocios gastrondmicos en areas como
cocina, mends, maridaje, entre otras.

En cocinas y procesos de produccién de alimentos de la
industria de la hospitalidad.

AREAS PROFESIONALES

Cursando tus asignaturas del Bloque Electivo
Profesional, podrés elegir algunas de las siguientes
Areas Profesionales:
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INTERCAMBIOS

A

@

Universidad Finis Terrae, Chile

e

Internacionalizacion

Vive una experiencia académica y formativa internacional
en alguna de las instituciones y universidades con las

que tenemos convenio alrededor del mundo cursando un
semestre o un ano.

4 Continentes / + de 18 paises

+ de 300 opciones de intercambios en la
Red de Universidades Anahuac

-
HEEEN CTesawesw’

Intercambio Anahuac

La Universidad Anahuac también te ofrece la opcion de
estudiar, hasta dos semestres, en alguna de las sedes
internacionales de la Red de Universidades Andhuac:

e Universidad Finis Terrae (Santiago, Chile)
¢ Universidad Francisco de Vitoria (Madrid, Espaiia)
o Universidad Europea di Roma (Roma, Italia)
e Ateneo Pontificio Regina Apostolorum (Roma, Italia) /

¢ Institute for the Psychological Sciences (Washington, D.C., Estados ol e
Unidos) === e

Movilidad

La opcion de movilidad Andhuac consiste en estudiar, hasta tres periodos,
asignaturas de la licenciatura que cursas en alguno de los campus de
la Red de Universidades Andhuac en México:

e Universidad Anahuac México Norte
e Instituto de Estudios Superiores de Tamaulipas .;-L
e Universidad Anahuac México Sur
* Universidad Andhuac Mayab Pessocy
« Universidad Andhuac Xalapa i
e Universidad Anahuac Canciin
e Universidad Anahuac Oaxaca
e Universidad Anahuac Querétaro

ASUA Construye

Programa de construccion de casas para
familias de escasos recursos.

VIDA UNIVERSITARIA

Compromiso Social

Con el voluntariado mas grande a nivel nacional de universidades
privadas, te ofrecemos 100 proyectos de voluntariado a través de
ASUA (Accion Social Universidad Anahuac), incluyendo brigadas
nacionales e internacionales donde se realizan acciones a favor de
grupos vulnerables.

Relaciones Estudiantiles

Formado por alumnos lideres universitarios y por la Federacion de
Sociedades de Alumnos (FESAL), es el organismo estudiantil encargado
de crear e impulsar proyectos de interés comin para fortalecer la vida
universitaria.

Vida Espiritual Anahuac

La identidad catélica de la Universidad promueve la

bisqueda de la verdad y la vivencia de la fe de cada uno

de sus miembros, de manera libre, coherente, madura y convencida a
través de programas de apostolado.



W
am Deportes

Promovemos la formacion integral de los estudiantes llevandolos a su
maximo nivel de rendimiento, con un alto sentido de la honestidad, s g0 . .
S : . : . ' Vértice Programa de Excelencia Andhuac
compromiso y trabajo en equipo, promoviendo el sentido de BN Ay T W ‘
identidad y pertenencia de los Leones Andhuac. A TR -+ iy Programa de excelencia académica y humana para la formacion
: integral de alumnos de alto rendimiento.

talleres de excelencia, visitas culturales y empresariales, congresos
nacionales, seminarios internacionales, entre otras.

® Atletismo o Rugby El programa se conforma por los mejores alumnos de cada

* Basquetbol ® Tenis generacion, elegidos de entre todas las carreras por su talento y

e Futbol soccer ¢ Taekwondo capacidad intelectual.

e Futbol rapido e Grupos de animacion / j : .

o Natacién ./-‘ bt oA e s ol Los integrantes de VERTICE participan en actividades para aprender

e Voleibol & ned | e :: .  B i . s a razonar con rigor y desarrollar al maximo todas sus capacidades
/‘- bt g Sl e : L ERAT X y liderazgo, tales como: encuentros con grandes personalidades,

Arte y Cultura

Ofrecemos diversos cursos, talleres y asignaturas electivas
para vigorizar las capacidades creativas, desarrollar la
innovacion y el talento artistico de los universitarios,
ademas de los valores humanos.

e Teatro ® Danza ® Apreciacion musical
e Artes plasticas: pintura y escultura ® Fotografia




GRANDES LIDERES
Y MEJORES PERSONAS

Contamos con el Departamento de Atencion Preuniversitaria para resolver todas
tus dudas, donde un grupo de profesionales esta listo para orientarte, asesorarte
y apoyarte en el proceso de eleccion de carrera e ingreso a la universidad.

A @)

Atencién: Direccién: Contacto:
(222) 169 10 69 Calle Orién Norte S/N admision.uap@anahuac.mx
Ext. 255, 256, 257 y 258 Col. La Vista Country Club [ @UAnahuacPuebla
Del interior: 01 800 623 9291 C.P. 72810, San Andrés Cholula, Puebla E UniversidadAnahuacPuebla
[Eluanahuacpuebla
@ uanahuacpuebla

www.anahuacpuebla.org

\\\ Red de Universidades
México Norte Tampico Mérida Xalapa Cancin Oaxaca Puebla  Querétaro  México Sur \\/ Anahuac




