
The medalla
y la cinta

En 1578, el Rey Enrique III de Francia 
estableció la Orden del Espíritu Santo. Los 
caballeros de ésta orden eran identificados 
por un pendiente de cruz colgando de una 
cinta azul. La Orden del Espíritu Santo, que 
existió durante más de dos siglos, fue la más 
prestigiada de la Realeza Francesa, y sus 
caballeros eran conocidos como “Cordons
Bleus”.

Sus suntuosas comidas establecieron un alto 
estándar para la buena mesa. Como 
resultado, en poco tiempo la expresión 
"Cordon bleu" pasó a ser, por asociación,
sinónimo de excelencia culinaria.

The Order
of the Holy Spirit



El periodista francés Marthe
Distel publica la revista 
culinaria, "La Cuisinière
Cordon Bleu". En octubre se 
le invita a los suscriptores a 
las primeras clases de cocina 

Le Cordon Bleu.

Le Cordon Bleu Paris da la 
bienvenida a su primer 
estudiante ruso.

Revistas Le Cordon Bleu

Le Cordon Bleu, 
rue du Faubourg Saint-Honoré,

Paris 8e



Le Cordon Bleu Paris 
capacita a su primer 
estudiante Japones.

Le Cordon Bleu opera
cuatro escuelas en Paris.

Le Cordon Bleu, rue de la Pompe, Paris 16eRevista Le Cordon Bleu



Rosemary Hume and Dione
Lucas, who trained at Le 
Cordon Bleu Paris under the 
guidance of Chef Henri-Paul 
Pellaprat, open the school
L’Ecole du Petit Cordon Bleu 
and the restaurant Au Petit 
Cordon Bleu in London.

Rosemary Hume y Dione
Lucas, quienes estudiaron en 
Le Cordon Bleu Paris bajo las 
instrucciones del Chef Henri-
Paul Pellaprat, abren la 
escuela L’Ecole du Petit 
Cordon Bleu y el restaurante
Au Petit Cordon Bleu en 
Londres.

The London Daily Mail
16 de noviembre de 1927

Revista Le Cordon Bleu

Chef Henri-Paul Pellaprat



Dione Lucas abre Le Cordon 
Bleu School and Restaurant en 
New York. Tabién escribe el 
bestseller “The Cordon Bleu 
Cook Book” y se convierte en 
la primera mujer en tener un 
programa de cocina en la TV 
en Estados Unidos.

Le Cordon Bleu está 
acreditada por el Pentágono 
para la formación 
profesional de los jóvenes 
soldados después de su 
período de servicio. Como ex 
miembro de la OSS, Julia 
Child califica y se matricula 
en Le Cordon Bleu de París.

Julia Child en Le Cordon Bleu Paris



Le Cordon Bleu de Londres 
crea el platillo Pollo de 
Coronación, servido a 
dignatarios extranjeros en el 
almuerzo de coronación de Su 
Majestad la Reina Isabel II.

El éxito de la película de 
Hollywood "Sabrina", 
dirigida por Billy Wilder y 
protagonizada por Audrey 
Hepburn, contribuye a la 
creciente fama de Le Cordon
Bleu.

Menú para la Coronación de la Reina 

Elizabeth II

Poster de la 

película Sabrina



La familia Cointreau, 
descendientes de las familias 
fundadoras de Rémy Martin y 
Cointreau licor, se hace cargo 
de la presidencia de Le 
Cordon Bleu de París, después 
de doña Elisabeth Brassart, 
Directora de la escuela desde 
1945.

• Le Cordon Bleu de París se 
mueve de la rue du Champ de 
Mars de la Torre Eiffel a la rue 
Léon Delhomme, en el distrito
15 de París.
• Le Cordon Bleu Ottawa acoge
a sus primeros estudiantes.

Le Cordon Bleu Paris

El Ministro
Edouard Balladur 
inaugura 

Le Cordon Bleu en 
el
15° distrito

Mr André J. Cointreau
Presidente Le Cordon Bleu Internacional 

(1984 a la actualidad)

Le Cordon Bleu Ottawa



Le Cordon Bleu Japón abre en 
Tokio y posteriormente en 
Kobe. Las escuelas son 
conocidos como "Little France 
en Japón".

• Le Cordon Bleu París 
celebra su 100 aniversario.
• Por primera vez, las 
autoridades chinas del 
Distrito Shanghai envían 
chefs al extranjero para la 
formación en Le Cordon Bleu
de París.

Acuerdo entre las autoridades
de Shanghai y Le Cordon Bleu

Le Cordon Bleu Tokyo

Le Cordon Bleu Kobe



Le Cordon Bleu Australia inicia 
operaciones a petición del 
gobierno de Nueva Gales del Sur, y 
ofrece capacitación en preparación 
para los Juegos Olímpicos de 2000 
en Sydney. Se desarrollan cursos de 
Gestión en Adelaida, a partir de 
licenciatura y maestrías e 
investigación universitaria en 
Hostelería, Industria de 
Restaurantes, Artes Culinarias y 
Vino.

Le Cordon Bleu firma un acuerdo 
exclusivo con el Career Education
Corporation (CEC) para llevar la 
experiencia de enseñanza a
Estados Unidos y ofrecer grados 
asociados con un plan de estudios 
único en Artes Culinarias y 
Administración Hotelera.

Le Cordon Bleu Australia



Le Cordon Bleu Korea y
Le Cordon Bleu Mexico recibe
a sus primeros estudiantes.

Le Cordon Bleu Peru inicia
operaciones. El instituto
florece y se convierte en el 
número 1 del país.

Le Cordon Bleu Peru

Le Cordon Bleu Korea

Una de las misiones de Le Cordon Bleu: 
Combinar técnicas culinarias francesas con ingredients locales.



Le Cordon Bleu Tailandia se 
puso en marcha en 
colaboración con Dusit
Internacional.

Escuelas de Le Cordon Bleu de 
todo el mundo participan en el 
lanzamiento de la película de 
Hollywood "Julie y Julia", 
protagonizada por Meryl Streep
como Julia Child, exalumna de 
Le Cordon Bleu de París.

Mr. André Cointreau, 
Meryl Streep y Nora Ephron

Le Cordon Bleu Tailandia Actores de la película Julie and Julia
con estudiantes Le Cordon Bleu.



• Le Cordon Bleu Madrid abre 
en colaboración con la 
Universidad Francisco de 
Vitoria.
• El primer Master en línea Le 
Cordon Bleu de programa de 
Turismo Gastronómico se puso 
en marcha.

• Le Cordon Bleu Malasia se 
puso en marcha con Sunway
University College.
• Le Cordon Bleu de Londres se 
traslada a un nuevo edificio en 
la plaza de Bloomsbury.
• Le Cordon Bleu Nueva
Zelanda abre en Wellington.

Le Cordon Bleu Madrid
Le Cordon Bleu Nueva Zelanda

Le Cordon Bleu Malaysia



• Se abre Le Cordon Bleu India 
ofreciendo a los estudiantes 
licenciaturas en Hostelería y 
Restauración.
• Le Cordon Bleu en el Líbano y 
Le Cordon Bleu Hautes Études
du Goût celebran su décimo 
aniversario.

Le Cordon Bleu Thailand

10° aniversario de Hautes Etudes 
du Goût (Programa de Estudios Avanzados)

.

• Inauguración oficial de Le 
Cordon Bleu Estambul.
• Le Cordon Bleu Tailandia 
recibe el premio de "Mejor 
Escuela Culinaria en Asia".
• Se firma acuerdo para 
abrir Le Cordon Bleu en 
Filipinas con la Universidad 
Ateneo de Manila.



Le Cordon Bleu continúa desarrollandose a nivel 
internacional con nuevas aperturas en 
Melbourne, Santiago de Chile y Río de Janeiro.

Le Cordon Bleu continúa sus actividades, 
ampliando la elección de los programas 
disponibles y el establecimiento de alianzas 
públicas y privadas.

• Se celebra el 120 
aniversario de Le Cordon
Bleu en todo el mundo.
• Le Cordon Bleu Shanghai
acoge a sus primeros 
estudiantes.
• A Le Cordon Bleu Perú le 
otorgan estatus de 
Universidad.
• Le Cordon Bleu de Taiwán 
abre sus puertas con 
NKUHT y Ming-Tai Instituto.



Le Cordon Bleu publica regularmente libros de 
cocina, muchos de los cuales han llegado a un 
público global y algunos se han convertido en 
una referencia en el mundo de la formación 
culinaria. Más de 14 millones de libros se han 
vendido en todo el mundo.
Los chefs Le Cordon Bleu seleccionan y 
recomendan productos gourmet de la más 
alta calidad para presentar una amplia gama 
de alimentos gourmet y productos culinarios.

Culture de Excelencia




